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Завтраки

Îìëåò ñ ïîìèäîðàìè

Îìëåò ñ êîëáàñîé

Îìëåò ñ ìÿñîì

ßéöî îòáîðíîå

120ð/150ã

180ð/150ã

200ð/200ã

35ð/1øò

Áëèíû 4øò
Ñ ìîëîêîì
Ñ ìåäîì
Ñ òâîðîãîì

100ð
130ð
130ð
130ð



Ðèñîâàÿ êàøà íà ìîëîêå

Ìàííàÿ êàøà

Ì¸ä 
Ñìåòàíà
Ìàñëî ñëèâî÷íîå
Âàðåíüå â àññîðòèìåíòå
Ñãóù¸ííîå ìîëîêî

150ð/300ã

100ð/300ã

100ð/100ã
60ð/50ã
40ð/50ã

100ð/120ã
30ð/50ã

Ñîñèñêè æàðåíûå 50ð/1øò



Салаты

Ãíåçäî  
ãëóõàðÿ 
Куриное филе, колбаса 
копчёная, кукуруза, картофель 
жареный, яйцо перепиленный, 
огурцы маринованные, укроп

200ã/300ð

Öåçàðü  
ñ êóðèöåé
Жареное куриное филе , салат  
айсберг, салатный лист, соус,  
сухарики, сыр пармезан, яйцо  
перепиленные

200ã/250ð

Öåçàðü  
ñ êðåâåòêàìè 
Креветки, салат айсберг,  
салатный лист, соус,  
сухарики, сыр пармезан

400ð



Îëèâüå
Колбаса варёная, майонез,  
зелёный горошек, яйцо  
куриное, огурцы 
мариноанные, варёный 
картофель, морковь 
вареная

Îâîùíîå  
àññîðòè
Сливочный соус, мацони,  
помидоры, огурцы,  
редиска, лимон, зелень

200ã/180ð

250ã/300ð

Ãðå÷åñêèé  
ñàëàò
Оливковое масло, оливки,  
маслины, сыр фетакса,  
помидор, огурцы, болгарский  
перец

200ã/300ð



Ìîðêîâü  
ïî-êîðåéñêè
Подсолнечное масло,  
морковь, чеснок

150ã/100ð

Âèíåãðåò
Масло подсолнечное,  
зелёный горошек, огурцы  
маринованные, кинза,  
варёные: картофель,  
морковь, свекла

200ã/150ð

À÷èê-÷ó÷óê
Стручковый перец, лук репчатый, 
зелень, помидоры

150ã/150ð

200ã/330ðÑàëàò èç ñëàäêèõ  
ïîìèäîðîâ ñ ãðàíàòîâûì 
ñîóñîì



Ôðàíöóçñêèé 
Мясо говядины, зелёный  
горошек, огурцы маринованные,  
картофель жареный, морковь  
по корейски, майонез

Êàïðèç
Куриное филе, язык отварной,  
сыр голландский, грибы, зелёный  
горошек, майонез

200ã/350ð

 200ã/250ð

Маринованные огурцы,  
маринованные помидоры,  
капуста квашеный

200ã/250ðÌàðèíîâàííîå  
àññîðòè 

200ã/330ðÑàëàòû èç îâîùåé 
ñ ñûðîì ñóëóãóíè

200ã/330ðÑàëàò Áóðàòòî

250ã/420ðÑàëàò îç-þðò  
èç ñâåæèõ îâîùåé

200ã/380ðÑåëüäü ïî-ìîñêîâñêè



Êèåâñêèé
Мясо говядины, язык отварной,  
куриное филе, зелёный горошек,  
яйцо куриное, огурец  
маринованный, майонез, свёкла

200ã/300ð

Êîðîëåâà
Куриное филе, мясо копчёное,  
яйцо куриное, кукуруза, сыр  
голландский, майонез

ßïîíñêèé
Контр филе говядины, соевый  
соус, болгарский перец, огурцы,  
помидоры, специи востока

200ã/300ð

200ã/300ð



Çåë¸íàÿ ëóæàéêà 
Подсолнечное масло, зелёный  
горошек, помидоры, огурцы,  
зелень ассорти, морковь,  
специи востока

200ã/200ð

Ðèìñêèé
Язык отварной, красная фасоль,  
яйцо куриное, майонез, огурцы  
маринованные, свёкла, специи  
востока

Ñåëüäü ïîä øóáîé
Селёдка, лук репчатый, майонез,  
вареный картофель , вареная  
морковь, свёкла

200ã/250ð

200ã/250ð



Øóðïà èç ãîâÿäèíû
Мясо говядины, лук, морковь,  
картошка, помидор  
болгарский, специи востока

Ïåëüìåíè
Бульон, пельмени,  
специи востока

Øóðïà èç áàðàíèíû
Мясо баранины, курдюг,  
морковь, картофель, лук,  
болгарский, специи востока

Ëàãìàí
Мясо говядины, кабачки, лук,  
помидор, капуста, томатная  
паста, специи востока

260ð

250ð

250ð

250ð

Первые блюда



Êóðèíûé ñóï
Курица, морковь,  
картофель, специи востока

Ñîëÿíêà
Мясо говядина, колбаса  
копчёный, язык отварной,  
томатный паста, огурцы  
маринованный, лук, специй  
востока

Áîðù
Мясо говядина, свёкла,  
капуста, морковь,  
специй востока

230ð

200ð

250ð



Õàð÷î
Мясо говядины, рис, фасоль,  
картофель, лук, морковь,  
кабачки, дайкон, специи  
востока

Êóðèíûé ñóï  
ñ ëàïøîé

230ð

200ð

Ðàññîëüíèê 200ð

×å÷åâè÷íûé ñóï
Куриный бульон, морковь, лук,  
картошка, лимон, специй востока

230ð

Ñóï ïèòèè
Мясо баранина, лук, картофель, 
помидоры, болгарский перец,  
морковь, соль, перец

300ð

Óãðà
Говяжий фарш, картофель,  
помидоры, болгарский перец,  
морковь, соль

270ð

Ñóï ãðèáíîé ïþðå 250ð/350ã

Íîõóò øóðïà  
èç áàðàíèíû

280ð/350ã

Äóì øóðïà èç 
ãîâÿäèíû

320ð/350ã



Àçó ïî òàòòàðñêè
Мясо говядина, картошка, помидор, 
лук, зелень, специи востока

400ð/400ã

Вторые блюда

Êàçàí êåáàá áàðàíèíà
Баранина, подсолнечное масло,  
картофель, специи востока

Êàçàí êåáàá ãîâÿäèíà
Мясо говядины, подсолнечное масло,  
картофель, специи востока

400ð/300ã

380ð/300ã



Êóðóòîá ñ ìÿñîì
Фатир (слоеное катлама выпеканий 
в духовке), катик (кефир), масло, 
огурцы, помидоры

500ð/500ã

Ãîâÿäèíà ïî äîìàøíåìó
Мясо говядины, подсолнечное масло,  
лук, помидор, картофель, специи  
востока

Áàðàíèíà ïî äîìàøíåìó
Баранина, подсолнечное масло,  
лук, помидоры,  картофель,  специи  
востока

400ð/300ã

400ð/300ã

Êóðóòîá îâîùíîé
Фатир (слоеное катлама выпеканый в 
духовке) к,атик (кефир), масло, огурцы, 
помидоры, лук, зелень, соль

400ð/500ã



Áàðàíèíà ñ îâîùàìè
Мясо говядины, сливочное  
масло, чеснок, болгарский перец,  
помидор, специй востока

400ð/350ã

Äîëìà
виноградный лист, фарш 
говядина, лук, рис, специи востока

250ã

Êàéëà ãîâÿäèíà
Мясо говядина, подсолнечное  
масло, специй востока

Êàéëà áàðàíèíà
Баранина, подсолнечное масло,  
специи востока

400ð/200ã

400ð/200ã



Ïëîâ
Мясо говядины, рис, морковь,  
лук, специй востока.

Ãîâÿäèíà  
ñ îâîùàìè
Мясо говядины, кабачки,  
баклажаны, грибы, помидоры,  
болгарский перец, лук,  
специи востока

400ð/350ã

300ð/450ã

Ãîâÿäèíà ñ ãðèáàìè  
è ñëèâî÷íûì ñîóñå
Говяжья вырезка, сливки,  
грибы, сыр, специй востока

450ð



Ëàãìàí æàðåíûé
Мясо говядины, томатная  
паста, помидоры, лук,  
капуста, специи востока

Æàðêîå ñ êóðèöåé  
ïî äîìàøíåìó 
Мясо курицы, картофель,  
лук, зелень, специи востока

350ð

330ð/350ã

Æàðåííûå ïåëüìåíè
Пельмени, специи востока

330ð



Õîíóì 280ð/5øò.

Ìàíòû æàðåííûå 330ð/5øò.

Ìàíòû
Мясо говядины, лук,  
специи востока

300ð/6øò.



Êóðèíîå ôèëå  
ñ ïîìèäîðàìè è ñûðîì
Куриное филе, помидоры,  
специи востока.

Êóðèíîå ôèëå  
ñ ãðèáàìè
Куриный филе, сливки, сыр,  
грибы, специи востока

350ð

350ð

Êóðèíàÿ ãðóäêà 
ñ îâîùàìè
Куриная грудка, помидоры,  
баклажаны, лук, кабачки,  
специи востока

300ð/300ã

Êóðèíûå êðûëüÿ
Оливковое масло, крахмал, 
специй востока

300ð/300ã

Áàðáåêþ
куриные крылышки, BBQ соус

300ð/300ã



Стейки
Ñòåéê èç ãîâÿäèíû  
ñ ëèìîííûì ñîêîì

Ñòåéê êóðèíûé  
íà ìàíãàëå

Ñòåéê èç ãîâÿäèíû  
ñ ïîìèäîðàìè è ñûðîì

580ð/230ã

500ð/230ã

380ð/250ã



Шашлыки

Êóðèíûé 
êåáàá

300ð/240ã

Êóðèíûé 
øàøëûê

250ð/250ã

Ðóëåò  
èç ãîâÿäèíû

Êàâêàçñêèé  
øàøëûê

400ð/240ã

400ð/240ã



Áàðàíèíà  
êóñêîâàÿ

Ãîâÿäèíà  
êóñêîâàÿ

350ð/220ã

330ð/220ã

Êàðòîôåëü  
íà ìàíãàëå

230ð/200ã

Ëþëÿ-Êåáàá  
è ãîâÿäèíû

300ð/240ã



Êóðèíûå  
êðûëûøêè

Ôàðøèðîâàííûé  
ðóëåò

Êóðèíûé  
øàøëûê

230ð/220ã

300ð/240ã

250ð/250ã

Îâîùè  
íà ìàíãàëå

230ð/300ã

Íåæíûé 
øàøëûê

400ð/220ã

Íàïîëåîí 400ð/220ã

Òåëÿòèíà  
áåç æèðà

350ð/220ã

Øàìïèíüîíû  
íà ìàíãàëå

230ð/200ã



Рыба

Ëîñîñü

Äîðàäî

Ñèáàñ

Ñóäàê

250ð/100ã

500ð/400ã

150ð/100ã

150ð/100ã



Котлеты

Êîðîíà 270ð/170ã

Êîòëåòà  
ïî-êèåâñêè

220ð/170ã

Òàáàêà öåëûé 500ð/1êã

Àäìèðàëüñêàÿ 270ð/170ã



Заказные блюда
Ïëîâ çàêàçíîé:   

Ãîâÿäèíà  
Áàðàíèíà 

 
2500 ðóá./1êã 
3000 ðóá./1êã

Òàíäûð êåáàá 1800/1êã

Óæèí-Ñóëòàíà 5000 ðóá

Àññîðòè Âåñíà 3500ð/2,5êã

Гарниры

Êàðòîôåëü ôðè

Êàðòîôåëü ïî-äåðåâåíñêèé

Êàðòîôåëüíîå ïþðå

Ãðå÷êà

Ìàêàðîíû

Ðèñ

150ð/150ã

150ð/150ã

100ð/150ã

100ð/150ã

100ð/150ã

100ð/150ã



Выпечка

Ëåï¸øêà ñðåäíèé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 35 ðóá./320ã 

Ëåï¸øêà ìàëåíüêèé  . . . . . . . . . . . . . . . . . 25ðóá/180ã 

Ëåïåøêà áîëüøîé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100ðóá/500ã 

Ñàìñà ãîâÿäèíà  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 90 ðóá. 

Øàóðìà îáû÷íûé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 ðóá. 

Øàóðìà ñûðíûé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 ðóá. 

Øàóðìà çàêàçíîé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200ðóá. 

Õà÷àïóðè ñ ñûðîì  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 ðóá. 

Õà÷àïóðè ïî Àäæàðñêèé . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 ðóá. 

Ïèðîæêè ñ êàðòîøêîé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 ðóá. 

Ïèðîæêè ñ êàïóñòîé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50 ðóá. 

Áåëÿø ñ ìÿñîì  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 ðóá. 

×åáóðåê ñ ìÿñîì  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 ðóá. 

×åáóðåê ñ ñûðîì  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70 ðóá. 

Âàòðóøêà ñ òâîðîãîì  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70 ðóá. 

Áóëî÷êà ñ øîêîëàäîì . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70 ðóá. 



Десерты

Ìåäîâûé  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1øò/200ðóá. 

Íàïîëåîí  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1øò/200ðóá. 

Ïàõëàâà . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1øò/99ðóá. 

Òàðòó ëåñ  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1øò/150ðóá. 

Êàïó÷èíî  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1øò/200ðóá. 

Ìîëî÷íàÿ äåâî÷êà . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1øò/200ðóá. 



Горячие напитки

×àé ÷åðíûé 0,4ë/1,5ë  . . . . . . . . . . . . . . . 60/150 ðóá. 

×àé çåë¸íûé 0,4ë/1,5ë  . . . . . . . . . . . . . . 60/150 ðóá. 

×àé ìîëî÷íûé óëóí 0,4ë/1,5ë  . . . . . . . . 150/200 ðóá. 

×àé ñ ÷åáðåöîì 0,4ë/1,5ë . . . . . . . . . . . . 100/200 ðóá. 

×àé ÷åðíûé ñ ëèìîíîì 0,4ë/1,5ë  . . . . . . 100/200 ðóá. 

×àé çåë¸íûé ñ ëèìîíîì 0,4ë/1,5ë . . . . . . 200/200 ðóá. 

Çåë¸íûé Óëóí 0.4ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150ð 

Êîðîëåâñêèé äåñåðò 0.4ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150ð 

Òûñÿ÷à è îäíà ñêàçêà 0.4ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . .150ð 

Ãðàíàòîâûé áðàñëåò 0.4ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150ð 

Ãðàô Ìîíòî Êðèñòî 0.4ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .150ð 



Êîôå Espresso . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 ðóá. 

Êîôå Americano  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 80 ðóá. 

Êîôå Cappuccino  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 ðóá. 

Êîôå Latte Macchiato  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 ðóá. 



Холодные напитки

Êîìïîò  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 60 ðóá. 

Àéðàí . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70 ðóá. 

Êîìïîò 1ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 ðóá. 

Àéðàí 1ë . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 200 ðóá. 

Àðñè-êîëà 0.5ë/1ë/1.5ë  . . . . . . . . . . . 70/150/180 ðóá. 

Ïåïñè 1ë/2ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70/150 ðóá. 

Äîáðûé 1ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 160 ðóá. 

Êîêà-êîëà 0.5ë/1ë/1.5ë  . . . . . . . . . . . 70/150/180 ðóá. 

Êîêà-êîëà ñòåêëî  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 100 ðóá. 

Êîêà-êîëà áàíêà . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70 ðóá. 

Rs êîëà 0,5ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 70 ðóá. 

Rs êîëà 1ë . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 150 ðóá. 

Rs êîëà 1.5ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 180ðóá. 

Íàòàõòàðè ãðóøà 0,5ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 ðóá. 

Íàòàõòàðè ñàïåðàâè 0,5ë  . . . . . . . . . . . . . . . . 120 ðóá. 

Íàòàõòàðè ôåéõîà 0,5ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 ðóá. 

Òàðõóí 0.5 ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 120 ðóá. 

Áîíàêâà 0,5ë/1ë  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50/80 ðóá. 

Àïåëüñèíîâûé ôðåø 0,33ë/1.5ë  . . . . . . . 130/550 ðóá. 

ßáëî÷íûé ÔÐÅØ 0.33ë/1.5ë  . . . . . . . . . . 80/200 ðóá. 

Ìîðêîâíûé ÔÐÅØ 0.33ë/1.5ë  . . . . . . . . . 60/150 ðóá. 

Àðáóçíûé ÔÐÅØ 0.33ë/1.5ë  . . . . . . . . . 100/280 ðóá.




